»A gondolkodasmodot kellene

megvaltoztatni”

Beszélgetés a kalocsai paprikardl Romsics Imrével,
a kalocsai Viski Karoly Muzeum igazgatojaval:

— A kalocsai paprika 2013-ban hungarikum mindsitést kapott. Igazgaté Urat a paprikatermesz-
tés miiltjardl kérdezem. Honnan szdrmazik a paprika?

— A paprika torténete két iranybol kozelitheté meg. Egyrészt disznovényként, masrészt
fliszerndvényként lehet rola beszélni. Ez azt is jelenti, hogy a paprika két kiilonb&z6 irany-
bol érkezett Magyarorszagra. Amerika folfedezése utan Columbus hajéorvosa irt arrdl a
fliszerrdl, amely erésebb, mint a bors. Ezt akkor behoztak Eurépaba. Két iranybol terjedt,
egyrészt a Balkdn-, masrészt az Ibériai-félsziget feldl érkezett Eurdpa belsejébe. A féuri
kertekbe el8szor Spanyolorszag iranyabol érkezett meg. 1570-ben Széchy Margit kertjében
mar ott volt a paprika, sét paprikamagot adott a német fejedelemségeknek. Tehat disz-
novényként a 16. szazadban mar Magyarorszagon volt. Fiiszerként a masik iranybol, a
Balkan feldl, a torokok kozvetitésével érkezett meg hozzank, amit térokbors elnevezése is
alatamaszt. Ekkor a paprika még a szegény emberek fliszere. Itt volt természetesen a bors
is, de a parasztoknak az draga, és emiatt elérhetetlen volt. Mindkett6t eréssége, csipdssége
miatt hasznaltak. Tudni kell, hogy a paprika eredendden erés, édes paprika nem létezett
a korai idészakban.

— Mikortol termesztik Kalocsa kérnyékén a paprikit?

— Kozelebbi ismereteink arrél nincsenek, hogy hogyan és mikor érkezett erre a
teriiletre a paprika, de az biztos, hogy két teriileten volt paprikatermesztés: Kalocsa és
Szeged kornyékén. Szoktam volt mondani, hogy az élet ironidja, hogy az elsé irasos
adat mindkét helyen 1748-bol szarmazik. A kalocsai paprikatermesztés elsé adata egy
batyai foljegyzés, 1748-ban a batyai jegyz6 fizetsége a paprikafold. Szegeden pedig a
piaristak szamadaskonyvében fordult elé a paprika ugyanebben az esztendében. Persze

Sorozatunk az Agrarminisztérium , Hungarikumok és a nemzeti értékek megbrzésének, népszeriisitésének
tdmogatdsa” program keretében késziil. (A Szerk.)

1 Romsics Imre (1963) kalocsai szarmazast etnografus, muzeumigazgatd. 1988 6ta a Viski Karoly
muzeum muzeologusa, 1993 6ta igazgatdja, a kalocsai hagyomanyok elhivatott és elkotelezett kutatoja,
éltetdje. Kutatasi eredményeit szdmtalan publikacidban tette kozzé, emellett jelentds ismeretterjesztd
tevékenységet is végez. 2013 6ta a Kalocsai Telepiilési Ertéktar Bizottsag elndke. Tagja tobbek kozott a
Magyar Tudomanyos Akadémia Szegedi Akadémiai Bizottsaganak, a Magyar Néprajzi Tarsasagnak,
a Gyorffy Istvan Néprajzi Egyesiiletnek és az Agrartorténeti Munkabizottsagnak. Tovabbi informaci-
ok: https://www .viskikarolymuzeum.hu/romsics-imre/uncategorised/eletrajz-romsics-imre
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nem lennénk kalocsaiak, ha nem tudnank mast is mondani... A Paprika csaladnevet
Ersekcsanadon jegyezték fol 1703-ban, mégpedig a birdt hivtdk igy, aki a médos gazdak
kozé tartozott. Tehat egészen biztos, hogy mar jéval korabban, a torok idok alatt ideért a
paprikatermesztés. A két termesztokorzet kozott van egy nagy hasonldsag. Mind a kettd
artéren, mocsaras, vizjarta teriileten van, a termoékorzet talaja tdpanyagban gazdag. Fontos
a napsiitéses 6rdk szama, hiszen Kozép-Amerikabol érkezett a paprika, nagyon nagy a
fényigénye. Magyarorszagon a napsiitéses 6rak legmagasabb szdama éppen Kalocsa és
Szeged kozott, egy ovalis teriileten mérhetd. Mindkét varost mocsaras taj vette koriil, s
tudjuk, hogy az erés paprikaval tudtak gyogyitani a mocsarlazat. Amellett minden mast
gyogyitottak vele. Példaul mézbe keverve szeplékre kenték, ételbe fézve vagy palinkaba
aztatva az emésztés segitésére hasznaltdk. A két termesztékorzet kozott viszont van egy
oriasi kiilonbség. Mig a szegedi paprika elnevezés egy varos hataraban foly6 termesztésre
vonatkozik, addig a kalocsai paprika nem egy varos, hanem két termeszt6taj paprikdja: a
Kalocsai Sarkozé és a Tolna megyei Sarkozé. Szamomra ez egy egységes taj: a Sarkoz, mely
a Duna két partjan 56 telepiilésbdl all. Ez tehat a kalocsai paprika termesztési korzete.
A szegedi termesztéteriilet nagyjabol ugyanakkora, mint maga a varos, hiszen Szegednek
hatalmas hatara volt.

— Ha nem Kalocsin termesztették, akkor honnan ered a kalocsai paprika elnevezés?

— Ez egy nagy talany, mivel mar a 19. szazad végén is kalocsai paprikanak hivtak.
A piackozpont Kalocsan volt, de a termesztés és a feldolgozas kdzpontja nem. A 19. szazad
kozepén Fajsz, a 19. szdzad végétdl Batya a termesztés kbzpontja. Batyan 1891-ben épitette
fel Merkler Lajos a vilag akkori legnagyobb paprikamalmat. Akkor keriilt Fajszrol Batyara
a feldolgozas kdzpontja. Jéval késébb, az I. vilaghabort utan, a Hangya Szovetkezet 1étre-
hozasat kovetben szoritotta hattérbe Kalocsa a szomszédos falvakat. Az 1930-as években
hoztak létre a zart paprikatermesztési korzetet. Kalocsan ekkor mar tébb paprikamalom
6rolt ugyan, de csak az allamositas utan, a szocializmus idején valt a feldolgozas kdzpont-
java is a varos. Ekkor a korabbi kdzpontok, mint Batya, Fajsz, Siikosd, Bogyiszl6, Miske,
Dunapataj telephelyként kapcsoldédtak Kalocsahoz. Egy 19. szazadi leirds szerint a kalo-
csai piacon ugy alltak a paprikas zsakok, mint mashol a btzas zsakok. Tehat a heti kétnapi
piac és az évi négy vasdar miatt itt, a varosban jelent meg nagy mennyiségben ez a termék.
Valoszintileg ez az oka annak, hogy mar akkor kalocsaiként emlitették a paprikat, amikor
- hangsulyozom — Fajsz és Batya volt a termesztés- és a feldolgozas kdzpontja. Fontos
megemliteni azt is, hogy a torténeti Kalocsa hatéra nem paprikatermeszté teriilet. Ot tele-
piilés valt le a varos hatérabdl: Homokmégy, Oregcsertd, Dragszél, Szakmar, valamint az
Ujtelek néven egyesitett Kesertitelek és Résztelek. Ezeken a telepiiléseken csak magancélra
termesztettek paprikat, feldolgozasra és kereskedelmi célra sosem. A paprikatermesztés
tehat a Duna melléki telepiilésekre koncentralddott: Dunapataj, Ordas, Géderlak, Uszdd,
Fokt6, Batya, Fajsz, Dusnok, Siikésd, Ersekcsanadd. Nemesnddudvart is meg kell emliteni
ugyan, de nem hallgathatjuk el, hogy a falu hatdra valamikor Bogyiszléhoz tartozott.
A Bogyiszl6t megkeriil6 hatalmas dunai kanyarulatot 1854-ben atvagtak. A bogyiszléiak
sokaig mtvelték még a Duna bal partjara szorult hatarukat, atjartak a folyamon. Késébb
ezeket a nehezen megkozelithet6 foldeket eladogattak a nadudvari svaboknak, amely
teriiletet napjainkban is Kiilbogyiszlénak neveziink.

— Miért a Duna melletti telepiilések kezdtek el paprikatermesztésre szakosodni?

— Ez fontos kérdés, és vonatkozik a Duna ttloldalan talalhaté telepiilésekre, a Tolna
megyei Sarkoz falvaira is. A Dunat szegélyezd artéren az ujkori arvizek lerakddott
iszapjanak kovetkezményeként egy kiilonleges talajszerkezet alakult ki. A nagyon jo
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mindségli, humuszban gazdag fekete talajra rarakdédik a finom alluvidlis tiledék, amit
arviz idején a lelassuld viz lerak. A paprika gyokere lentrdl, a jo termdtalajbdl szivja a
tapanyagot, a felsd, csillamokkal teli fényvisszaver6 homok pedig érleli a termést. Ezek
a legjobb paprikatermeszté teriiletek. A Dunatdl tavolabb fekvé — valamikori — kalocsai
hatar kemény, kotott talaja nem kedvez a paprikatermesztésnek. Masrészt beszélni kell
a termelési kultirarél. A kicsiny hatart Duna melletti falvak intenziv gazdalkodasra
kényszeriiltek. Mar a kdzépkorban is zoldségtermeszt8k voltak, ami elsésorban hagyma-
és kaposztatermesztést jelentett. Erre a kozépkori zoldségtermeszt6 kulturara telepedett ra
a paprika. A kalocsai hatar viszont gabonatermesztésre volt alkalmas, amelynek munka-
szervezete, éves gazdasagi rendszere eltér a kézi munkdkra igényes novénykulturakétol.
Altalanossdgban igaz, hogy egy gabonatermesztd kultriban szocializalodott személy
nem alkalmas zoldségtermesztének, de ugyanugy forditva sem. A munkakultiranak, a
termelési technikdknak tobb szaz éves multja van, amelyek generacidkon at 6roklédnek.

— A paprikatermesztés melyik tdrsadalmi réteg megélhetési forrdsa volt?

— Els6sorban a paraszti rétegé, hiszen ez egy foldmtveld kultara. A paprikatermesztés-
nek koszonhetéen bizonyos csaladok, féleg a kereskeddk, nagyon gyorsan polgarosodni
kezdtek. Batya tipikus példaja ennek, ahol szamos paprika-nagykereskedd élt. A telepiilés
utcaképén latszik, hogy hol laktak a paprika-nagykereskeddk. Talnyomo tobbségiikben
persze Ok is termeltek paprikat. Mégis jol latszik, hogy a termelSk paraszthazakban éltek, a
paprika-nagykeresked8k viszont mar varosias hazakat épitettek. Tehat a paprikakereskede-
lem modot adott a gazdagodasra, az életmddvaltasra, ami a lakaskultiraban és a viseletben
is megnyilvanult. A kereskedelem révén ki lehetett emelkedni a paprikat termeszt6k kozos-
ségébodl, mégis szerves alkotdelemei maradtak a batyai paprikas tarsadalomnak.

— Merre szallitottdk a paprikat?

— A felvevdpiac egy érdekes torténet, ami — természetszertien — idészakonként valto-
zott. Emlitettem, hogy a kalocsai piacon arultdk a paprikat, ahova messzi vidékekrdl is
érkeztek vasarlok. Ez volt az egyik mod.

— Itt feldolgozott formaban drultik?

— Volt csoves paprika és 6rolt paprika is. A csdves paprikat a helyi termelSk adtak el
altalaban helyi feldolgozdknak. A kisgazdak Srleményét a helyi nagykereskeddk mellett
a messzirdl érkezett vevék is folvasarolhattdk. A helyi piac minderre alkalmat adott.
A 19. szazadban nem volt kidolgozott felvasarlasi rendszer, nem voltak elére leszerz6dott
termelSk. A személyek kozotti kapcsolatok révén a kalocsai piacokon és vasarokon tudtak
gazdat cserélni ezek a termékek nagy mennyiségben. Fontos hangstlyozni, hogy mashon-
nan is érkeztek felvasarlok. A szegediek nagy mennyiségben vasaroltak fel feldolgozott
és félkész terméket is a kalocsai korzetben. Torténeteink vannak arrdl, hogy a fajsziaktol
még a paprikacsutdt is megvasaroltak és elvitték, majd bedrolték. Valoszintileg az itteniek
biiszkesége, kivagyisaga mondatta azt, hogy a szegedi paprika minGségén még a fajsziak
csutdja is segitett. A 19. szazadi paprikakereskedelem masik mddja a vandor-paprikake-
reskedelem volt. Szegényebb csaladok egy-egy tagja kelt titra. A hatukon vitték a paprikat.
E moddszer fejlettebb valtozata az volt, amikor egy-egy csaladtag elkoltozott az orszag
valamelyik tavoli részébe, ahol a helyi piacon, vasaron arusitotta az itthonrol kiildott
paprikat. A 20. szdzadban egyre nagyobb szamban jelentek meg a nagykereskeddk, akik
modern technikaval teritették a paprikat. Marer Armin vallalkozésat, a Kovacs Uzlethazat
vagy a Hangya Szovetkezetet lehetne példaként emliteni. Mindannyidjuknak komoly
iizleti halozata volt. A batyai Heged(s csalad iratanyaga be is keriilt a mtzeumba, és az
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iratok tanusaga szerint az 1930-as évekt6l kezdddden Eurdpa-szerte, st a tengerentiilra
is arusitottak a paprikat. Elényomott levelez6lapon jottek a megrendelések, és postan
kiildték — sokszor nagy tételben — a paprikat. A II. vilaghabori utan megalakitottak a
trosztoket, tobbek kozott a paprikatrdsztot is. Szamos atalakitas, atszervezés utan alakult
meg az a cég, aminek a jogutddja ma is l1étezik. De ez mar egy 1j vildg, ez mar egy masik
torténet.

— A szivetkezetesités hogyan érintette a paprikatermesztést és -feldolgozdst?

— A szovetkezetesités egyrészr6l nem érintette komolyan, masrészrdl tonkretette azt.
A paprikatermesztés kézi munka, tehat nagyiizemben nehéz azt termeszteni. Amikor a
téeszesités megtortént, tovabbra is a haztdji gazdasagok adtak a paprikatermés jelentds
részét. Az 1960-as évek elején még volt elég kézi erd a termelSszovetkezetek teriiletén tilte-
tett/vetett paprika szedésére. Késébb didkmunkaval és egyéb konstrukcidkkal probalkoz-
tak. A termelés felfutasaval parhuzamosan felvet6dott a paprikatermesztés teljes gépesité-
se is az 1970-es években. Ez az id8szak egybeesett a falusi népesség varosokba vandorlasa-
val, a rendelkezésre all6 kézi munkaerd létszamanak csokkenésével. Ekkor gépesitették a
paprikaszedést is. A kalocsai paprikakisérleti dllomdson eléallitottak a felfelé allé paprikat
azért, hogy géppel lehessen szedni. A lefelé all6 levelek f6lé agaskodo paprikacsoveket a
gép féslis mddszerrel szakitotta le. Nagy problémanak bizonyult, hogy a gép nem tudta
elkiiloniteni a zold és a piros csoveket, ugyanakkor megsértette, torte az egészséges
paprikat. Mindezek kovetkezményeként nagymértékben romlott az érlemény mindsége.
A rossz tapasztalatok utan az 1980-as években visszatértek a kézi szedésre, ami garanciaja
a j6 mindségnek. Napjainkban tjra munkaeréhidnnyal kiizd az agazat. Nincs napszamos,
kevesen vallalkoznak a nehéz kézi munkara. Csokken a termesztés, toredékére esett vissza
a beszallitott paprika mennyisége a kalocsai korzetben. Mindezek ismeretében érdekes
az, ha bliniigyet krealnak abbdl, ha a feldolgozé iizemek spanyol vagy izraeli paprikaval
potoljak a kiesé mennyiséget. Ha a term6korzet nem latja el nyersanyaggal a feldolgozoé-
tizemeket, akkor hogyan lehet fonntartani a kialakult piacot? Vagy a piacot adom fdl, vagy
potolom — valahonnan — a kiesd termést. A kalocsai térség szempontjabdl ez azért lényeges
kérdés, mert egy tobb szaz éves termesztéi multtal rendelkezé kulttra — a hozza kotédo
tarsadalmi hattérrel — megy tonkre azért, mert az emberek leszoknak a fizikai munkardl.
Ennek persze van mas oka is. A szocializmus idészakaban egy jol megszervezett folva-
sarlasi rendszert épitettek ki. A termeldkkel kotott szerzédés alapjan vették at a paprikat.
A rendszervaltas utani kapitalizalodé gazdasagban szamos alkalommal nem vették at,
vagy visszamindsitették a termel$ altal bevitt nyersanyagot. Sok termel$ becsapottnak
érezte magat. Sokan abbahagytak a termelést, masok Debrecenbe, az Univerhez hordtak
el a termést. Tehat a termelékkel megromlott viszony és az életmdd valtozasa vezetett
oda, hogy jelent6sen visszaesett a paprikatermesztés. Korabban mindeniitt paprikafoldet
lattunk. Mara a haztaji termesztés visszaszorult, a kis csaladi vallalkozasok folyamatosan
felszamolddnak a Duna melléki falvakban, a kalocsai hatarbol pedig végképp eltiinnek
a paprikafoldek. Néhany nagygazda prdobalkozik még termesztéssel, de &k is allandd
munkaerdhiannyal kiiszkddnek.

— Ha ilyen nehéz a helyzet, akkor mit mondhatunk, honnan szdrmazik ma a kalocsai paprika?

— Nem tudom, hogy ma honnan vasaroljék {61, de bizonyos, hogy messzebb is elmen-
nek paprikaért, példaul Szolnok koérnyékére. Amikor a kalocsai paprikat folvettiitk a Helyi
Ertéktarba, akkor nagy vita és komoly nézetkiilonbség volt arrdl, hogy mi legyen a termé-
korzet. En ragaszkodtam a régi termékorzethez. Akkor azzal vadoltak, hogy a besz(ikitett
termesztSteriilettel rontom a kalocsaiak iizletét, mert a kisebb teriiletr6l nem lehet annyi
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paprikat felvasarolni. Azt gondolom, hogy a zart paprikakorzetben termelt kalocsai papri-
kaért — ami nekiink fontos, amire biiszkék vagyunk, amire azt mondjuk, hogy ez a kalocsai
paprika — tobbet kellene fizetni, mint a nyiregyhazi paprikaért. Nem azt mondom, hogy
egy kalocsai tizemben nem lehet feldolgozni a szabolcsi paprikat. Azt mondom, hogy az
a kalocsai paprika, ami itt is terem. Ha a paprika 6érleménye 3000 forint, akkor a kalocsai
paprika érjen 13 000 forintot. A gondolkoddsmoédot kellene megvaltoztatni. Kishittiek
vagyunk. Mi, magyarok még nem jutottunk el odaig, hogy biiszkék legyiink magunkra,
hogy a gazdasagi megfontolasok helyett a mindséget, a hungarikumot fizessiik meg.

— Az értéktirbdl on terjesztette fel a kalocsai paprikdt hungarikum mindsitésre. A felterjesztés-
ben az erds és az édes paprika is szerepelt?

— Ilyen tekintetben nem kiilonboztetjitk meg az erdset az édestdl. Eredetileg csak erds
paprika volt, de az emberek régdta probaltak kiédesiteni azt. A 18. szazadi hadjaratok-
ban leirtdk, hogy a német katonak 6rdogtdl valonak tartottak a magyar katonakat, akik
a masok szamara elviselhetetleniil erés gulyasos hust (paprikas) ették. Nem mindenki
birta a méregerdset, ezért probaltak enyhiteni a paprika erejét. Sokaig egyetlen médja volt
ennek az, hogy kivagtak a paprikaeret, az elkiilonitett magot pedig kimostak. A paprika
ere és magja hordozza annak erejét. A paprikamagot zsakokba tették, vizes kadakban
aztattak és gazoltak. Ez nem tudta teljes egészében elvenni, de lényegesen veszitett ere-
jébdl a paprika. Mivel ez a technika jelentds kézi munkat kivant, dragitotta a paprikat.
1917-ben hoztak létre Kalocsan a paprikakisérleti allomast. A kisérletezések alkalmaval
egy csipmentes tovet taldltak 1929-ben. Az elkiilonitett magokat szaporitani kezdték,
melynek kovetkezményeként a batyai hatarban kezdték meg a csipdsségmentes paprika
koztermesztését 1933-ban. Innen, Kalocsarol indult el tehat hoditd atjara az édes paprika,
mely nagyon gyorsan atvette az erés paprika helyét. Hamarosan a szegediek is attértek a
csipOsségmentes paprika termesztésére, mert masképp nem tudtak lépést tartani a piacon.
Az 1j paprikafajtak gyorsan atvették a régiek helyét. Az eréspaprika-6rlemény ma is ott
van a piacon, de azt nem a régi fajtakbol, hanem — altaldban — cseresznyepaprikabdl 6rlik.

— A mindségben tesznek kiilonbséget az érlemények kozott?

— A paraszti gazdasag nem ismeri, nem vette at az tizemi mindsitéseket, ott csak eréset
vagy édeset termelnek, s mindent kézi munkaval allitanak el6. A nagyiizemi feldolgozas
soran elkiilonitik a magot és a héjat. A mag és a héj keverési aranyanak fiiggvényében &t
mindséget kiilonitenek el. A legrosszabb mindség a rézsapaprika, amibe kevés magot 6rol-
nek. A magolaj oldja ki ugyanis a héjbdl a szint, tehat minél tobb mag van a paprikaban,
annal élénkebb, pirosabb az érlemény szine, és annal olajosabb a tapintasa.

— Eléfordult-e, hogy ezt a nagy kézi munkat igényld terméket hamisitottik?

— Hamisitvany mindig volt, van és lesz. A Kalocsa kornyéki emberek nem vesznek
akarhol paprikat — boltbdl sem —, csak egy helyrdl, onnan, ahol ismerik a termel6t.
Helyieket sosem csapnak be, mert annak a piac rontdsa mellett komolyabb kovetkez-
ményei is lehetnének. Azok csalhatnak csak, akik messzire, nagy mennyiségben adjak
el a paprikat. Ez azonban nem altalanos, sét ritkan, elvétve el6forduld eset. A hamisitas
egyébként nem 1j kelet(i dolog, mar a 19. szadzadi sajtoban is olvashatjuk, hogy téglaporral
keverték, miniummal hamisitottdk a paprikat. Ezek az tigyek azonban blincselekmények,
és ismételten megjegyzem, hogy nagyon ritka események. A paprika egyébként olyan,
mint a bor. Evjérattol, az adott év idGjarasatol fiiggben valtozik a mindsége.
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— A kalocsai paprika mdr a hungarikummd mindsités el6tt eqy kozismert termék volt. Milyen
vdltozdst hozott a mindsités?

— Szamomra annyit, hogy ezt a tényt minden el6adasom, nyilatkozatom alkalmaval
megemlitem, mint a népmuvészetiink esetében, ami szintén hungarikum. A gyar igazga-
téja tudna megmondani, hogy gazdaséagi szempontbol érezhetd-e valtozas, de félek, hogy
nem. Az altalam is lathatd, hungarikumokkal kapcsolatos palyazatok virtudlis lehetGsé-
gek. Véleményem szerint akkor lenne haszna a hungarikumma mindsitéseknek, ha a pap-
rikdra is jarnanak olyan féldalapt és egyéb tamogatasok, mint példaul a gabonakra. Miért
tamogatjuk a buzat, és miért nem tamogatjuk a paprikat? Nem az én tisztem eldonteni, de
kaphatnanak a hungarikumma mindsitett termékek példaul adokedvezményt. Miért nincs
olyan védjegy, ami elkiilonitené, megkiilonboztetné a hungarikumokat? Magyarorszagon
erre nincsen garancia, nincsenek meg azok a szervezetek, amelyek a mindséget garantalni
tudnak. Ha mindent felvesziink az értéktarakba, ha mindent hungarikumma mindsitiink,
akkor egy id6 utan az egészet értéktelenné tessziik. Akkor érhetnénk el a mindsitéssel
valtozast, ha a vidék, a termelSk szamara gazdasagi hasznot is jelenthetne az. Amig nem
alakul at gondolkodasunk, addig valamiféle gazdasagi haszon biztositasaval érhetnénk
el a hungarikumok presztizsének helyi novekedését, meger6sodését. Lehet, hogy meg-
koveznek érte, de szamomra a karcagi birkapaprikdas nem hungarikum. Hungarikum a
birkapaprikas. A karcagi birkapaprikas annak egy valtozata. Sok helyen f6zik a birkapap-
rikast, de mivel rosszabb egyik a masiknal? Mindezek utan az emberek ugy érzik, hogy
a hungarikumma mindsitést is a politika hatarozza meg, ezért visszafogottak az értéktari
folterjesztésekkel kapcsolatban is. A munkaerd hidnya a hungarikumokra is nagy veszélyt
jelent. A kalocsai paprikdval kapcsolatban emlitettem, hogy egyre kevesebb a termeld. Ez
a veszély a karcagi birkaporkolt esetében is probléma lehet. Gondoljunk csak arra, hogy
egyre kevesebb a juhasz, a juhokat legelteté pasztor. A hodalyokban, tapon tenyésztett
birkak mar nem ugyanazok a birkak.

— Van a kalocsaiaknak egy majdnem hungarikumuk, a paprikds kdcsi.

— A paprikas kdcsi olyan kiilonlegesség, ami mashol nincs, még a szomszédos falvak-
ban sem. A paprikat mindeniitt a s6val parositjak, a kalocsaiak viszont cukorral keverik
azt a kacsi toltelékében. Amikor az egyik irasomban felhivtam a figyelmet a paprikas
kacsira, akkor nem azt szorgalmaztam, hogy a bajai halasz1éf6z6 fesztival mintajara két-
ezer kemencét allitsunk fel Kalocsa f6terén. Egyedisége miatt azonban kivanatos lenne,
hogy a kalocsaiak magukénak érezzék és megdrizzék azt. A paprikas kacsi tagadhatatla-
nul kalocsai étel.

— A kdcsi iinnepi étel?

— Mindig tinnepi. A 20. szazad el6tti vildgban a parasztok nagyiinnepi meniije volt a
htisos leves és a kelt tészta, a kdcsi. Az én gyerekkoromban, az 1970-es években nem volt
vasarnap kacsi nélkiil. Ma mar vadaszni kell ra.

— Lehet ezt a vdrosban valahol, valamelyik étteremben kapni?

— Sajnos nem. A paprikas kacsival az a baj, hogy csak frissen jo. Egy masik itteni kiilon-
legesség a rantott gomboc. Nem panirozott ételrdl, hanem rantasos gombdcrdl van szo.
Zsiron kell piritani lisztet, paprikat dobunk bele, és abban forgatjuk meg a kifétt krumplis
gombdcot. Nagyon gyorsan elkésziil. Szoktam is mondani, amikor a gyorsan elkészithetd
ételeket, példaul a pizzat reklamozzak, hogy a mi rantott gombodcunk is nagyon gyors étel.

— Két hungarikuma van a vdrosnak, a paprikdja és a népmiivészete. Lehet-e ezt még boviteni?
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— Kett6 és féll A paprikas kacsit mar beterjesztettem, de visszautasitottak azzal az
indoklassal, hogy nem eléggé ismert. Addig nem nyugszom, amig nem lesz hungarikum,
mert kuriézum, ritkasag, egyedi. Ugyanakkor az az igazsag, hogy az ember kénytelen
vérmérsékletet tandsitani. Ha nagyon megné a hungarikumok szdma, akkor nem lesz
azoknak értéke. Ertem én azon torekvést, hogy mindenki szeretne sajat falujabol, varo-
sabol egy-egy hungarikumot, de az egy idé utan kezelhetetlenné valna. Vannak olyan
hungarikumaink, amelyek mindannyiunk sajatjai. Ilyen példaul a mar emlitett birkapap-
rikas. J6 példa a palinka is. Nem egy telepiilés vagy vidék palinkaja a hungarikum, hanem
a palinka. Ennek a mintajara kellett volna a birkapaprikast is hungarikumma mindsiteni,
s akkor a fél orszag a sajatjanak érezhette volna. Ha minden igy marad, akkor mindegy,
hogy hany hungarikumunk van, mert nem torténik semmi. A kalocsai értéktarban is azt
szoktam mondani, hogy vigyaznunk kell azzal, hogy hany elemet vesziink {6l az érték-
tarba. Id6vel meg fogjak kérdezni, miért nincs tamogatas a listazott elemekre. Masként
fogalmazva: ha elvarom egy tulajdonostol, hogy régi formajaban 6rizze meg a hazat, akkor
természetesnek kellene lennie annak, hogy a feltjitasok tobbletkoltségét megtamogatom.
Erre mindaddig sziikség van, amig nem tudunk 3j mddon, értékalapon — nem anyagi
szinten — gondolkodni. A tdmogatasok rendszere segithetné ennek a gondolkodasnak a
kialakulasat. Ha az egyén latna, hogy a k6z0sség szamara is érték a sajat magantulajdona,
id6vel bizonyosan kialakulna egy mas értékszemlélet, amikor biiszke lesz a magaéra,
amiért anyagi aldozatokra is kész. Az értékvédelem legnagyobb ellensége az irigység. De
a kérdésre visszatérve meg kell emlitenem, hogy a nemzet egészének figyelmére érdemes
Kalocsa temetdjének egyik sirja, amelyen Pet6fi Sandor egyetlen sirverse talalhato. I:Igy
tudjuk, hogy Pet6finek nincs tobb sirverse.

— A kalocsai paprikit a kdcsin és a rantott gombdcon kiviil milyen helyi specialitdsokban taldljuk
még meg?

— Nalunk mindenben. A paprikafogyasztas ezen a vidéken nagyon nagy, az orszagos
atlag négy-, hatszorosa. Paprikdbdl mindenbe tesziink, mindenbe sokat. Ha f6z0k, csak
harom fliszert hasznalok: sét, hagymat és az elmaradhatatlan paprikat.

Az interjut készitette: Sagi Norberta
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